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FOOD EQUIPMENT

VERONA
TAJADORA DE CARNES FRESCAS

Descripcion

Tajadora Italiana con doble plato deslizante, iutilizada para corte de carnes frescas.
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CARACTERISTICAS GENERALES

CARACTERISTICAS

VERONA 370TC ‘ VERONA 400TC

Fabricacion

Aluminio Anodizado

Construccion de la hoja
de corte

Acero Inoxidable

Motor

Monofasico

Alimentacion

115 VAC / 60Hz

Potencia

0,5HP / 370W

Diametro de la cuchilla

37 cm 40 cm

Dimensiones de la

54X64X76 cm 54X70X80 cm

Maquina
Afilador tipo pulsador SI
Espesor de corte 0.2 - 17mm

Transmision

por correa trapezoidal

Dispositivos de seguridad

Plato cubre Cuchilla, brazo apisonador y acrilicos

Dimensiones de la caja

76 X 84 X 72cm 76 X 84 X 72cm

Peso Bruto

56kg 61kg

Peso Neto

49kg 54kg
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DIMENSIONES

[
Verona 370TC | Verona 400TC
A 630mm 630mm
B 750mm 750mm
C 890mm 930mm
d 430mm 430mm
E 730mm 900mm
F 570mm 580mm
G 650mm 670mm
H 330mm 340mm
I 400mm 375mm
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